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Tekst:
Monika Brzywczy

Od pierwszego numeru UST, w ktérym prezentowalismy Berlin,
idrugiego, gdzie pojawit sie Poznan, opublikowalismy juz
21 przewodnikow po miastach w Polsce i za granica. Nie byto
wsrod nich dotychczas Warszawy, cho¢ odpowiedni bedeker jej
sie nalezy, a tutejsze miejsca znamy Swietnie - ze wszystkimi
ich niuansami; nie raz obserwowalismy, jak powstajgq, znamy ich
zawiktane czasem historie. Problem zawsze byt ten sam - jak zrobi¢
selekcje? Warszawa jest bez watpienia przodowniczka, jesli chodzi
o gastronomie w Polsce. Jak wybrac sposrdd setek, albo i tysiecy
knajp, baréw, restauracji, kawiarni, doktadajac jeszcze adresy
tych zwigzanych z kulturg? Kilka tygodni trwaty burzliwe dyskusje
w redakcji nad ostateczng listg kandydatéw. Spieralismy sie, cho¢
stuchali$my tez argumentéw: o jakosci, klimacie, stylu warszawskich
przedsiewzied kulinarnych. Nagle przypominaty nam sie lokale,
o ktérych kompletnie zapomnielismy, bo po prostu ostatnio nam
z nimi nie po drodze. W koncu wytonito sie ponad 30 punktéw, co do
ktérych bylismy zgodni - musza zostac opisane. To bez watpienia
subiektywny wybdr. Miejsca przez nas polecane wnoszg swiezy
powiew w stoteczne zycie kulinarne i kulturalne. Na pewno wiecej
tu knajp roslinnych niz miesnych, bo takie my sami wybieramy.
Spis nie jest kompletny - inaczej zajatby nam trzy razy wiecej
miejsca - ale mimo to nasz przewodnik jest tym razem bardziej niz
, zwykle rozbudowany. Traktujcie go jako punkt wyjscia do Waszych
E‘-*‘"P X warszawskich peregrynacji, poszukiwan i odkry¢. A jesli macie
B 1 perestynacyt, poszi Oy AJCSE I
. - wlasne znaleziska, podzielcie sie tez z nami. Warszawa jest piekna
dlatego, ze tyle sie tu dzieje!
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@ \WERBENAIFOIE GRAS

Jedno z naszych ulubionych warszawskich miejsc.
Zwlaszcza latem, gdy w cieply wieczér mozna usigsé
w ogrodku ukrytym na tytach starych kamienic. Gdy Ale
Wino otwierato sie¢ kilka lat temu, miato by¢ wine barem.
Ale gdy do ekipy dotaczyt utalentowany i skromny szef
kuchni Sebastian Welpa, miejsce nabralo pelnego cha-
rakteru. To czysta bistronomia - restauracja bez zadecia,
bialych obruséw, zaporowych cen. Jedzenie jest pyszne.
Podaje sig je tu na polskiej ceramice. Meble projektowat
Tomek Rygalik, jeden z najbardziej znanych polskich
designerow, ktory zreszta mieszka po sasiedzku i czesto
tu bywa. Sa dania popisowe, ktore nie wychodzg z karty
przez okragly rok, jak ravioli z selera z kalafiorem (za-
miast parmezanu). Tarta Tatin z wiérkami foie gras i lo-
dami werbenowymi jest w menu w sezonie jabtkowym,
czyli od jesieni przez zime. I kto raz jej sprobuje, na pew-
no nie zapomni. Codziennie pieka tu $wiezy chleb - ge-
nialny! Bo jako$¢ produktu i sezon majg tu znaczenie.
Chodzg plotki, ze wlasciciele Ale Wino otworzg nieba-
wem kolejny lokal. Czekamy z niecierpliwoscia.

Ale Wino
ul. Mokotowska 48
www.alewino.pl

© SLODKIUSMIECH

Malutkie miejsce przy Wilczej w Warszawie, a tyle pysz-
nosci! Nie do$¢, ze podaje sie tu dopieszczone ciasta, cia-
steczka, torty, tartaletki (yuzu z beza), brioszki z cynamo-
nem, to jeszcze jest Swietna przelewowa kawa, najwyzszej
jakosci herbata, lody... Ala Gabillaud, zatozycielka tej
marki, dlugo pracowala nad pomystem, prezentujac go
najpierw na targach, potem na Nocnym Markecie, az
wreszcie przyszedl czas na stacjonarng Miss Mellow.
Maciupernka, ale §wietnie zaprojektowana, z logotypem
autorstwa Michata Loby. Ala wyznala nam, ze historia
tej cukierni zaczela sie jak potowa kobiecych bizneséw:
,Kiedy pojawilo sie dziecko w naszym zyciu, postanowi-
tam zrobi¢ co$ dla siebie i zmieni¢ co§ w swoim zyciu
zawodowym”. Dobrze sie stalo, bo dzieki temu stolica zy-
skala nowoczesng rzemieslnicza cukiernie.

Miss Mellow
ul. Wilcza 62
www.missmellow.pl

”m”""‘hmmw ; I

‘,
I {1 LAt
A

OO KRAINA MASLAICUKRU

O nowym lodowym Lukullusie piszemy w tym wyda-
niu magazynu obficie, wiec nie bedziemy sie rozwodzi¢.
Warto jednak przypomnie¢ stodka historie. To warszaw-
ska cukiernia, ktéra dziata juz od trzech pokolen. Zacze-
1o sie w 1946 roku na Pradze. Jan Dynowski - cukiernik
i mistrz czekolady w fabryce Wedla - otworzy! pracow-
nie przy ulicy Stalowej. Jakos¢ przedwojennego rzemio-
sta przeniést w nowg rzeczywisto$¢ odbudowujacej sie
stolicy. Jego zona Stanistawa oraz cérka Halina sprawily,
ze firma przetrwala czasy PRL-u, a potem rozkwitla na
nowo w wolnej Polsce. Dzi§ prowadzi ja wnuk Jana - Al-
bert Judycki wraz z Jackiem Malarskim. Panowie, zanim
na dobre przejeli stery Lukullusa, ukoniczyli najlepsze
francuskie szkoly gastronomiczne: Le Cordon Bleu i Fer-
randi. Udalo im sie nada¢ rodzinnej firmie nowoczesne
oblicze, zaréwno stodyczom, jak i samym cukierniom.
Maja gust, smak, a jednocze$nie wdziecznie nawigzuja
do tradycji. I to warszawska publiczno$¢ uwielbia!

Lukullus
ul. Chmielna 32, ul. Walecznych 29

Lukullus w St. Tropez
ul. Rozbrat 22

O O CREMERIE PO WARSZAWSKU

Krem to drugi stoleczny lokal autorstwa Luca Magno-
na - paryzanina, ktory zwiazal sie z Polka i juz od kil-
ku tadnych lat mieszka w Warszawie. Najpierw zalozyl
Monsieur Léon - malenkie bistro blisko Lazienek, ktore
specjalizuje sie¢ w prostym jedzeniu i dobrych francu-
skich winach. Krem jest kontynuacja pomystu, ale juz na
wiekszg (niz trzy stoliki) skale. Jak méwi Luc, inspirowa-
1y go crémerie, typowe dla Francji sklepy z serami, jajkami
imlekiem. W Paryzu sa perfekcyjnie dopracowane, piek-
ne, wygladajg bajkowo! W Kremie jest podobnie, na ba-
rze lezg sery, kumpiaki, bagietki. Luc dba o to, by jakos¢
seréw, wedlin i chleba byta jak najwyzsza. Goscie moga
obserwowad, jak z tych produktéw powstajg dania. Znaj-
dziecie tu uzalezniajgce superklasyczne tosty: croque
madame (z jajkiem) czy chlebowy pain perdu. Ale tez
ser raclette topiony na ziemniakach, salacie i szynce ser-
rano. [ salatki - réwnie pyszne. Dopelnieniem dobrego
jedzenia jest fadne, nowoczesne wnetrze. Zielone kana-
Py, zachowana stara posadzka, kwadratowe stoliki, duze
okragle lustra na $cianach. Geometria i prostota. Sciany
zdobig fotografie autorstwa Jacka Kolodziejskiego. Mito
tu wpas¢ na $niadanie lub brunch. Krem jest zamykany
wczesnie, bo o 17, na wieczér Luc przenosi sie do Mon-
sieur Léon. Oba miejsca gorgco polecamy!

Krem
ul. Sniadeckich 18

Monsieur Léon
ul. Sulkiewicza §
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@ RAJSKO NA SASKIEJ

Nasz Eden odnalezlismy w modernistycznym Domu
Funkcjonalnym z 1928 roku. Willa zostala zaprojek-
towana przez Czestawa Przybylskiego dla przyjaciela,
rzezbiarza Mieczystawa Lubelskiego. Potem przez lata
stuzyla tez innym artystom. Tu mieszkali i tworzyli m.in.
Agnieszka Osiecka, Elzbieta i Emil Cieslarowie, Wiktor
Gutt, Barbara Turkiewicz. W ostatniej dekadzie prze-
strzen zostala pieknie i czule unowocze$niona przez
nowego wlasciciela - architekta Wojciecha Poplawskie-
go. Odwolujac sie do artystycznych tradycji pracowni,
postanowiliémy zaprosi¢ do wspolpracy mlodych zdol-
nych polskich ceramikéw. W Edenie zjecie na pieknych
talerzach Ani Ani Studio, Mojej Siostry Alchemicus,
Spieku czy Mua. Kawe przelewows, dobra herbate albo
ziola od Sela wypijecie z porcelanowych czarek od Fen-
ka. Weganska kuchnie prowadzi Maria Flisifiska, znana
wczesniej z takich lokali jak Szczotki Pedzle, Dzik czy

6

Pacyfik. Serwuje bardzo nowoczesng kuchnie roslin-
na z mocnymi wpltywami Azji, Meksyku czy Bliskiego
Wschodu. Bardzo wazne sg dla nas wina naturalne, or-
ganiczne, pomaranczowe, mamy tu chyba jedng z naj-
wiekszych ich selekcji w Warszawie, czesto odbywaja
sie tez degustacje i spotkania z winiarzami. W ogrodzie
postawili$my szklarnie, w ktorej rowniez mozna usigsé
i zje§¢ - w intymnym gronie 8-12 0séb - albo kupi¢ su-
kulenty. Nasza redakcja miesci sie w tym samym budyn-
ku, wiec czesto nas tu mozna spotkaé. Zapraszamy!

Eden Bistro
ul. Jakubowska 16
www.facebook.com/eden.bistroo




© (ISZA WHALASIE

Jest wiele miejsc z kawg speciality: w centrum, na Mo-
kotowie, Powislu czy Zoliborzu. Cieszy nas, ze do tego
grona powraca wlasnie Saska Kepa (wszyscy pamietamy
$wietng Francuska 30, ktora dziatala tu fadnych kilka lat
temu). Swiezo otwarty Hatas Vinyl + Coffee to druga ka-
wiarnia pod tym szyldem. Wypijemy tu dobrg kawe (dri-
py i wszystko na bazie espresso), zjemy stodkosci (fajne
ciasteczka i chlebek z dodatkami), kupimy winyle i kawe
w ziarnach z brytyjskich lub szwedzkich palarni (m.in.
Morgon Coffee Roasters), ale tez milo porozmawiamy
z head baristq Kuba. Podoba nam sie prostota tego miej-
sca - kameralne sale z nienarzucajacg sie muzyka, zielen
i $wiatto wpadajace przez okna. Halas miesci sie w piek-
nej kamienicy u zbiegu Elsterskiej i Lipskiej. Dopiero
ruszyl, wpadnijcie koniecznie. (zdj. Bartek Porszke)

Halas Vinyl + Coffee
ul. Elsterska 10
www.halascafe.pl

© KRZYSIEK, JESTES
SUPER (SALON)

Jedna z lepszych ksiegarni w Warszawie. Jesli chcecie
znalez¢ najnowszy album modnego berlinskiego wy-
dawnictwa, magazyn z Portland lub najnowszg ksigzke
z Czarnego, tu idzcie jak w dym. Swietny wybér lektur:
publikacji ksigzkowych, albumowych i prasy. Z bardzo
kompetentng osobg za lada, ktéra sprosta wszystkim
wyszukanym wymaganiom i zdobedzie co$ specjalnie
dla was. Wlasciciel, Krzysztof Kowalski, jest prawdziwym
milo$nikiem papieru i propagatorem druku, znawcg lu-
minaléw ulotnych, niestrudzonym w boju, co nas bar-
dzo aczy, dlatego wspieramy, podziwiamy i zachecamy,
byscie omineli duze sieci i centra handlowe, outlety
ksigzkowe, a na zakupy wpadli wlasnie tu.

Supersalon
Chmielna 10
www.supersalon.org
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Nie da sie pisa¢ o warszawskiej gastronomii i nie wspo-
mnie¢ o rodzinie Kreglickich. Rodzenstwo, Agnieszka
i Marcin, 20 lat temu uruchamiali w Warszawie pierw-
sze nowoczesne restauracje, po czasach PRL-owskiego
wyglodzenia wloskie Chianti, greckie Meltemi, meksy-
kanskie El Popo, francuski Absynt - to byl prawdziwy
sztos. Dzi§ w zalewie nowych miejsc nieco przyblakly,
ale pol roku temu inny koncept Kreglickich, znany z uli-
cy Foksal Opasly Tom, zostal otwarty w nowej lokaliza-
cji. Dzieki wspélpracy z bardzo zdolnymi wroctawskimi
architektami Buck.Studio jest to zdecydowanie jedna
z najpiekniejszych restauracji w Warszawie. Pierwsza
realizacja tych architektéw w stolicy - po bardzo uda-
nych i wielokrotnie nagradzanych wroctawskich pro-
jektach Dinette, Nanan czy Campo. Falista blacha obita
aksamitem na $cianach, marmur anticato na stolikach,
czeczotowe drewno czy genialne autorskie lampy skta-
dane z wielu kloszy z polskich fabryk - kazdy detal jest
tu dopracowany i idealnie wkomponowany we wnetrze.
Ten $wiezutki, bo odpalony w grudniu 2018 projekt,
z pewnos$cig ma réwniez duze szanse na nagrody w mie-
dzynarodowych konkursach architektonicznych. Szefu-
je tu - bo taka juz tradycja w Opaslym - kobieta. Flavia

Borawska, corka felietonistki i znawczyni kuchni Tessy
Capponi-Borawskiej, kulinarne szlify zdobywata we Flo-
rencji (Cibréo, Teatro del Sale), Londynie (Le Cordon
Bleu) i Kopenhadze (Noma). Koncepcja jest o tyle cieka-
wa, Ze co trzy miesigce bedzie sie tu zmieniatl tzw. szef-
-rezydent. Obecnie jest to Maciej Nowicki, szef kuchni
w Muzeum Palacu Kroéla Jana III w Wilanowie. A jesli
chodzi o Kreglickich, koniecznie trzeba odwiedzi¢ ich
srodowy targ w Fortecy, gdzie mozna kupié¢ $wieze wa-
rzywa od Pana Zidtko, jogurty i sery z Mlecznej Drogi,
pieczywo Moniki Waleckiej, grzyby od Tomka Grzeli
z Pieczarki Ekologicznej, czy sery robione przez Seba-
stiana z Zeby Kézka. Forteca to mekka warszawskich fo-
odies i §wietna robota Kreglickich na rzecz wspierania
matych ekologicznych producentéw. (zdj. PION Studio)

Opasly Tom
ul. Wierzbowa 9

Forteca Kregliccy - Targ
ul. Zakroczymska 12
www.kregliccy.pl



@ MINIMALIKLASA

Naszym zdaniem najlepsze miejsce na zakupy w War-
szawie. Kameralny dom towarowy zajal dawna siedzibe
urzedu cenzury, ktéry na szczescie zniknat z mapy sto-
licy. Budynek, ulokowany bardzo centralnie - na tylach
pl. Trzech Krzyzy - przyciaga $wietnymi sklepami i bu-
tikami. Sg Cos, Muji i NAP, a obok bardziej kameralne
Alba1913, Sote, Elementy, Balagan czy 8288 Concept Sto-
re. Miesci sie tu takze Leica Gallery organizujgca wysta-
wy nowoczesnej fotografii. Na tytach jest kameralne bi-
stro, a my - USTA - mamy przyjemno$¢ organizowac tu
tematyczne $wieta: Kwiatow, Ciala, Kawy i Herbaty oraz
Plony. Spotkacie nas na trzecim pietrze, przestronnym
i minimalistycznie bialym (jak caly wystr6j komplek-
su). Jeste$my tam cyklicznie z wykladami, spotkaniami
ikameralnymi targami, podczas ktérych przedstawiamy
mlode polskie marki. To s piekne, szczegélne dni na
Mysiej. Nieskromnie polecamy.

MYSIA 3
ul. Mysia 3
www.mysia3.pl
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® MIZERIA, MIELONY,
MACIEJOWSKI

Kultowe miejsce w sercu Warszawy. Zakladane przez Pio-
tra Najsztuba w czasach, gdy byl naczelnym ,,Przekroju”.
Nazwa lokalu jest oczywi$cie aluzjg do tego tytulu pra-
sowego. Malutki bar z czasem sie rozbudowal, ale nadal
na jego $cianach wisza prace Marcina Maciejowskiego,
ktore tygodnik w tamtych czasach publikowal. Za karte
od poczatku do dzi§ odpowiada Dominika Krzeminska,
sterujgca zresztg Przegryziem od wielu lat samodzielnie.
Sa tu dania proste i polskie: pierogi, barszcz, buraczki,
mielone z mizerig, kolduny, kompocik - wielu tubylcow
i przyjezdnych ma do nich wielki sentyment. Dodatko-
wo sg tez pyszne stodycze, w ktérych Dominika sie spe-
cjalizuje. Jej tort wegierski nie ma sobie réwnych. I juz za
chwileczke, za momencik, za §ciang Przegryzia szefowa
otworzy swojg autorskg cukiernie - Kukutke.

Przegryz
ul. Mokotowska 52
www.facebook.com/Przegryz/

@ BAR,DANCINGIBISTRO

W dawnym, zupelnie zapomnianym garazu dla powo-
z6w na tytach Nowego Swiatu otworzyta sie rok temu
Wozownia. Miejsce calodzienne, stawiajgce sobie za cel
kontynuowanie tradycji nieistniejgcego juz Baru Koszy-
ki tych samych wlascicieli. Miat by¢ miks bistro, targu,
dancingu i baru. Jednak wspaniala przestrzen z duzym
ogrodkiem (pieknie wyglada latem, caly w roslinach) -
jak zdecydowali warszawiacy - nadaje sie gléwnie do
dziatan wieczorno-nocnych. Tu mozna (prawie jak pod
legendarnym Planem B, ktérego nie opiszemy, bo i tak
wszyscy go znaja) spotka¢ znajomych, z ktérymi sie nie
umawiali$my, potanczy¢, napi¢ sie (niezte drinki), a na-
wet co$ przekasi¢ (brioszki z kalafiorem sa pyszne!). Jesli
pytacie o modne dzi§ miejsca Warszawy, to na czele jest
na pewno Wozownia.

Wozownia Bar

plac Trzech Krzyzy 16A

(wejscie od Nowego Swiatu)
www.facebook.com/WozowniaBar

O @ SINGAPUR-NOWY JORK -
WARSZAWA

Najpierw powstal Mod. Koncepcja szalona, prébujaca
polaczy¢ amerykanskie paczki z dziurka w nietypowych
polewach (marakuja, hibiskus, matcha) z ramen barem
i nowoczesng restauracjg miksujacg kuchnie francuska
i azjatycka. Szef: Singapurczyk mieszkajacy w Polsce
juz od kilku tadnych lat, Trisno Hamid. Wszystko na
uroczej, malutkiej uliczce Oleandréw. Wtedy bylismy
zachwyceni, do dzi$ zagladamy tu czesto. Potem ci sami
wlasciciele otworzyli Regina Bar - zndéw stawiajac na
nieoczywiste polaczenie, zderzyli dwie kuchnie Nowego
Jorku - z Chinatown i Little Italy. Mamy wiec pizze z gru-
bym, miesistym, lekko przypalanym brzegiem (zwanym
leopardem) oraz ,chinszczyzne”, taka jak kurczak gene-
rala Tso czy nudle z pierozkami. Do tego pyszne drinki,
za ktore odpowiada utalentowana Ewa Nowicka.

Mod
ul. Oleandréw 8
http://moddonuts.com

Regina Bar
ul. Koszykowa 1
www.facebook.com/Reginakoszykowa1
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@ KARAOKE,BAO
| MATCHA LATTE

Pierwsza lokalizacja powstata na Powi$lu kilka lat temu,
druga w zeszlym roku na Marszalkowskiej po sgsiedzku
z TR Warszawa. Obie specjalizujg sie w street foodowej
kuchni. Wplywy azjatyckie mieszajg sie tu z amerykan-
skimi i bliskowschodnimi. Jest ramen w kilku wersjach,
sg buleczki bao (w kilku wersjach: z krabem, boczkiem
itp.), jest hamburger Kaftana (czyli szefa kuchni) z sezo-
nowang wolowing angus i frytkami. W weekendy ,,zim-
ne koty” serwuja obfite zestawy $niadaniowe - meksy-
kanski, azjatycki i §rodziemnomorski. Do tego matcha
latte, dobry przelew lub co$ z autorskiej karty drinkéw.
Polecamy! Na Marszatkowskiej mozna rezerwowac sto-
liki. Uwaga: od czasu do czasu ekipa The Cool Cat urzg-
dza ekscytujace konkursy karaoke, impreza trwa wtedy
do rana!

The Cool Cat

ul. Solec 38

ul. Marszatkowska 4
www.facebook.com/thecoolcatbar
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@ WABISABII WEGANSKI
PAD THAI

Przy jednej z bocznych ulic prowadzacych do Teatru Ko-
media ulokowaly sie dwa siostrzane lokale. Secret Life
Cafe (dziala juz od 7 lat) to jedno z trzech zoliborskich
miejsc z kawg speciality (obok Faworéw i Jaskétki). Tu
mozna zajrze¢ na $niadanie, kawe, wieczorem na wino.
A drzwi w drzwi ci sami wlasciciele, Zuzanna i Michat
Marchoccy, prowadzg wegetarianska restauracje. Mala
salka z kilkoma stolikami i §ciang w klimacie wabi-sabi
zaprasza na lunche i dania a la carte. Wiasciciele szczy-
cg sie tym, ze produkty zamawiajg od sprawdzonych
dostawcow (patrz: Forteca) i takich z ekocertyfikatami.
Znajdziecie tu weganskiego pad thaia, banchan, czyli
zestaw koreaniskich marynowanych i kiszonych przysta-
wek, orkiszowy podplomyk ze szparagami czy wegeta-
rianski ramen. Kazde danie troche z innej bajki, ale bar-
dzo smaczne. Nic dziwnego, ze warszawiacy odwiedzajg
Osma Kolonie licznie i chetnie.

Osma Kolonia & Secret Life Cafe
ul. Stowackiego 15/19
www.facebook.com/osmakolonia/
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@ 1ZAKAYA W PAWILONIE

@ PUNKOWY | WEGANSKI

Na warszawskiej Ochocie jest absolutna pustynia ga-
stronomiczna. Nie ma tu nic, poza jednym niepozor-
nym lokalem, ktéry usadowil sie w pawiloniku po sta-
rym spozywczaku albo osiedlowej pralni. Nas z miejsca
ujal delikatng japonska estetyka, ktéra z najprostszego
wnetrza - dzieki dodaniu kilku niewielkich ozdéb -
potrafi zrobi¢ co$ klimatycznego i autorskiego. Do tego
punkrockowa obstuga oraz karta, w ktérej nie ma ja-
ponskich banaléw i mamy strzal w dziesigtke. Miejsce
zalozyt Sato, czyli Satoru Yaegashi, ktory do Warszawy
przyjechat dla dziewczyny i zostal - to juz jakie$ osiem
lat. Jego lokal miesci zaledwie kilka stolikéw. Jest czyn-
ny od wtorku do niedzieli w godzinach popotudniowo-
-wieczornych (warto zadzwonié i sprawdzié, bo zdarzajg
im sie nieregularnosci). Sato tatwo mozna tu spotkad.
Kuchnia jest na widoku, czasem wydawanie dan troche
trwa, zwlaszcza przy pelnej sali. Ale ta bezposrednio$é
obstugi, przypominajgca mate japonskie bary izakaya,
jest urzekajaca. Swietny jest prosty §wiezy ogérek z fer-
mentowanym miso, smazone tofu i baklazan z sosem
miso czy grillowana makrela. Smak duszonej piersi
kaczki podkresli ostra musztarda wasabi. Sato gotuje
pieknie i dobitnie. Przypomina nam troche posta¢ ja-
ponskiego samuraja z logo restauracji. Zamiast miecza
ma noéz, kuchenny oczywiscie.

Sato gotuje
ul. Pawiriskiego 24
www.facebook.com/SATOgotuje/

Malutka miejscowka przy Finlandzkiej, zalozona przez
eksdziennikarke Maje Swiecicka, ktorej droge do wiasne-
go lokalu - wiodacg przez liczne pop-upy ramenowe -
obserwowali$my od lat. Maja dopiela swego. W duecie
z Basig Welento (no dobrze, jest tez Krzysztof, chtopak
Mai) odpalily miejsce, ktore natychmiast stalo sie hitem
stolecznej sceny weganskiej. Zdarza sie nawet, ze trzeba
posta¢ w kolejce, zwlaszcza w weekendy. W karcie pa-
nuje minimalizm - tylko cztery rodzaje ramenu: shio,
clear shoyu, tantanmen, spicy miso - warto sprobowa¢
kazdego, a jeszcze bardziej tych, ktore przygotowywane
sg na wyjgtkowe okazje, takie jak Halloween. Rameny sg
weganskie, a obsluga punkowa, sprawna i na luzie, chet-
nie przygarnie napiwek, ktory wrzuca sie do japonskich
grajacych skarbonek. Za wnetrze odpowiada duet archi-
tektow MFRMGR. Vegan Ramen Shop zaprojektowali na
wzor street foodowego baru. Po wejéciu do $rodka cze-
kaja na nas waskie lady i wysokie stolki, ktore sprzyjaja
bardziej rozmowie, nawet z obcymi osobami, niz patrze-
niu w telefon. My bywamy czesto, mamy przeciez po sg-
siedzku! Do kolejkowiczéw: nie musicie ustawiac sie na
Saskiej Kepie, jest drugi Vegan Ramen - troche wiekszy,
na Mokotowie.

Vegan Ramen Shop

ul. Finlandzka 12a

ul. Kazimierzowska 43
www.facebook.com/veganramenshop/
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@ SWIETLICA, TEATR
[ WINO

Stara hala warsztatowa - garaz MPO zaprojektowany
przez Tadeusza Emmela - zostala kilka lat temu prze-
ksztalcona w nowoczesng sale teatralng dla druzyny
aktorskiej Krzysztofa Warlikowskiego. Ale poza tym, ze
sg tu $wietne spektakle, koncerty i performansy, to moz-
na tez wpasc¢ tak po prostu: na kawe, $niadanie, lunch,
na wino albo po ksiazki do Czulego Barbarzyncy, ktory
przenidst sie tu z Powisla. W budynku obok teatru dziala
réwniez Letnia Bar - sg koncerty i pizza. Latem w kaz-
dy sobotni poranek na podwoérzu odbywa sie joga na
trawie, w weekendy sg tez zajecia ceramiczne polaczone
z brunchem. Generalnie Nowy Teatr to serce Mokotowa,
$wietlica i dom kultury - piekna przestrzen wypelniona
ludZzmi. Tu na pewno spotkacie aktoréw Nowego, ktorzy
miedzy préobami i spektaklami stotujg sie w tutejszym
barze, oraz calg plejade kreatywnych warszawiakow.

Miedzynarodowe Centrum Kultury
Nowy Teatr

ul. Madaliriskiego 10/16
www.nowyteatr.org
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@ PODROZPRZEZ POLSKE

Bez Gwiazdek to kameralne bistro prowadzone przez
Roberta Trzopka, szefa kuchni znanego wczeéniej z Tam-
ki 43, ktory postanowit eksplorowaé polska kuchnie. Co
miesigc zmienia menu, ktére kazdorazowo poswieca in-
nemu rejonowi Polski - prezentuje nowoczesne wariacje
na temat tradycyjnych regionalnych dan i produktow.
Ostatnio na tapet wziat Podkarpacie, Lédzkie i Swieto-
krzyskie. W czerwcu czas na Pomorze Zachodnie: hotub-
cie bielkowskie (golabki z peczakiem i ziemniakami),
paprykarz szczecinski, bulion rybny i te sprawy. Re-
stauracja czynna jest tylko wieczorami (poza niedzielg),
bo jak moéwi Trzépek: ,,Chcemy zy¢ i gotowaé w sposob
zréwnowazony. Sami jezdzimy po warzywa do Pana Zi6l-
ko, ryby przywozi Pan Bernard, kupujemy ekologiczne
i mozliwie najlepsze produkty. Myslimy o tym, co sami
jemy, i takie tez jedzenie serwujemy”. Bez Gwiazdek ma
ciekawy wybor win, rowniez polskich. I mite jest to, ze
pairing do menu degustacyjnego nie urywa kieszeni.

Bez Gwiazdek
ul. Wislana 8
www.bez-gwiazdek.com

@ GUMAICHLEB

To nie jest tatwa dzielnica Warszawy, cho¢ ulica Stalowa -
z niemal nieprzerwanym szpalerem starych kamienic
i akacji - jest jedna z najladniejszych w miescie. Piek-
nych i groznych momentami. Rzezba Pawla Althamera
,Guma” przedstawiajgca zataczajacg sie postaé pijacz-
ka, jakze charakterystyczng dla tych okolic, postawiona
pod sklepem monopolowym, nie przetrwala. Polegla
w starciu z lokalsami. Mamy nadzieje, ze przetrwa pie-
karnia Rano, ktéra kilka miesiecy temu wykietkowata,
jakby zwiastujac od tylu lat zapowiadang przemiane
Pragi w stoteczny Williamsburg. Wielkie witryny, stare
drewniane drzwi, kafelki retro na podtodze. W $rodku
wielkie maszyny i blat do formowania chlebéw - caly
warsztat pracy piekarza na widoku. Pachnie chlebem!
To juz ostatnie bochenki tego dnia. Na ladzie stodko-
$ci - sconesy, bostocki. Lapiemy je szybko, bo za nami
wchodzg juz kolejni klienci, sgsiedzi przyjaznie witajgcy
sie z Anig, Weronika i Matuszem - wlascicielami Rano.
Dostajemy do sprobowania pajde pszennego ,Klasyka”.
Miekki, skorka chrupigca, wiejskie masto, do tego pysz-
ny przelew. Ach, tak zy¢, taki chleb jesé, to jest to!

Rano Piekarnia Rzemie$lnicza
ul. Stalowa 47
www.facebook.com/ranopiekarnia/

@ PIGWA WKIELISZKU

Nie przepadamy za modnymi lokalami w warszaw-
skich wiezowcach. Jednak Cosmo, majace tych samych
wlascicieli, co mokotowski Bar Wieczorny: Monike
i Tomka Roehréw, ujelo nas swoim profesjonalizmem,
kreatywnoscig i filozofig zero waste. W Cosmo znajdzie-
my biodegradowalne stomki i serwetki. Ideologia ,,zero”
to jednak nie tylko one. Tu wszystkie odpady owocowe
przerabiane sa na syropy czy kordialy. Karta drinkow
zmienia sie z biegiem sezondw, czesto uzywane sg mniej
znane, a polskie sktadniki, jak rokitnik, jarzebina, pigwa
czy morwa. Wlasciciele wspolpracujg z Mead Ladies,
kolektywem zajmujacym sie dzikimi ro$linami i zio-
tami. Pedy sosny, dziki bez - takie nuty pojawiajg sie
tez w drinkach. Naszym zdaniem jeden z ciekawszych
baréw w Warszawie. Warto sprawdzi¢ tez 6 Cocktails,
El Koktel czy Wode Ognista. (zdj. Nelly Partyka)

Cosmo Bar
ul. Twarda 4
www.cosmobar.pl
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PIRACT

DDDEAD DOBRAKAWANIE JEST ZLA

Jesli chodzi o kawy speciality, to pierwsze w Warszawie
byly Filtry. Zalozyl je wspotpracujacy z USTAMI Konrad
Konstantynowicz, i to wlasnie on zarazit kawowym bak-
cylem i wyksztalcit wielu $wietnych baristéow w Polsce.
Niestety Filtréw juz nie prowadzi, ale miejsce istnieje,
teraz w innych rekach. Nadal mozecie tam wypi¢ do-
bre kawki - od Czarnej Fali, palarni wspéinalezacej do
Konrada. Chwile po Filtrach otworzyt sie Relaks na Mo-
kotowie, z pieknym wnetrzem projektowanym przez
MFRMGR, wypelnionym drewnem i starymi polskimi
plakatami. Tu z dobrym przelewem na stoliku przesia-
duje, pracuje i spotyka sie potowa Mokotowa.

Natomiast w centrum waznym os$rodkiem kawy
speciality jest Forum. Przez lata byli na Nowowiejskiej,
teraz przeniesli sie na Elektoralng. Powaga, z jakg pod-
chodzg do kawy, a takze kolejne zdobyte mistrzostwa
w konkursach baristycznych robig swoje - niekt6rzy ka-
wosze przyjezdzajg tu z drugiego konca miasta.

No i jest jeszcze Coffeedesk. Przestronna kawiar-
nia z dwiema salami, wygodnymi fotelami i duzym
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stolem. Pelna gama kaw klasycznych i spora alterna-
tywa dla nich, co nie dziwi, bo stojg za nig wlasciciele
Coffeedesk.pl - najwiekszego w Polsce internetowego
sklepu kawowego. Stad tez na potkach znajdziecie chyba
najwiekszy w Warszawie wybdr akcesoriéw do parzenia,
filtréw oraz ziaren. Jedyny problem? Bywa, ze braku-
je miejsc! (zdj. Aga Bilska)

Filtry Cafe, ul. Niemcewicza 3
www.facebook.com/filtry.dobrakawa

Forum Pop Up Coffee Shop, ul. Elektoralna 11
www.forum.coffee

Relaks, ul. Putawska 48
www.relaks.cafe

Coffeedesk, ul. Wilcza 42
www.facebook.com/coffeedeskwilcza

Relaks

LT
LR

€ PO ZACHODZIE SLONCA

Klasyczny przyklad miejsca ewoluujacego. Gdy Pacy-
fik sie otwieral, mial zamiar by¢ meksykanska knajpka
z tacosami, mezcalem i tequilg. Do tego kolorowe meble,
16zko z baldachimem i wdzieczne logo w ksztalcie za-
chodzacego stonca. Bardzo szybko jednak stat sie przede
wszystkim miejscem z odjechanymi koktajlami i $wiet-
nym wieczornym jedzeniem: japonsko-meksykansko-
-amerykanskim. To ulubiona bawialnia stolicy, co wie-
cz6r na pewno spotkacie tu kilku znajomych i wielu
fajnych nieznajomych. Po to sie tu gléwnie zaglada. Im-
prezy trwajg do pozna.

Pacyfik Bar
ul. Hoza 61
www.pacyfik.bar

€@ KAWA TO NIE CZARNA MAGIA

Najpierw pilo sie po prostu kawe, pdzniej pojawit sie Stor
i dzieki niemu liczyl sie juz tylko kwasny i aromatyczny
drip lub stodki, owocowy aeropress. Jadac Tamka, mija-
my kamienice, ktdrej parter wyznaczajg ciemne $ciany
i panoramiczne okna. Siedzacy przed tym niepozornym
miejscem ludzie to stali goscie kawiarni, do ktorej od lat
przychodzg dla $wietnej kawy oraz klimatu.I dlawnetrza,
ktore sie nie starzeje i przypomina nam nasze ulubione
sztokholmskie lub nowojorskie kawiarnie. W $rodku
spotykamy mlodych baristéw i wiernych bywalcow, prze-
siadujacych tu prawie codziennie. Stor to pelna $wiatla
i roélin przestrzen ze zdjeciem na calg $ciane, ktore dla
niewtajemniczonych jest wakacyjnym wspomnieniem
jednego z zalozycieli - Michala Janicy. Motto kawiarni
brzmi ,,Dobra kawa to nie czarna magia”. W ciemno za-
mowcie wiec przelew i obowigzkowo weganski nernik!
I poczytajcie przewodnik po alternatywnych kawiar-
niach w Polsce napisany przez drugiego z tworcow, i juz
dzi$ wlasciciela tego miejsca - Krzysztofa Rzymana. Uwa-
ga: Stor wkrotce doczeka sie mlodszego brata. Drugie
miejsce otworzy sie na Brackiej. (zdj. Justyna Doszko)

Stor
ul. Tamka 33
www.stor.cafe
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@ WPROSTOCIE SILA
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Po latach opuszczenia i remontéw najstarszy warszaw- 1 "
ski drapacz chmur w koncu zostal oddany do uzytku, n ! b
jako Hotel Warszawa - odziany w minimalistyczne " ni
marmurowe szaty przez krakowskg rodzine Likusow. ” n!
. . o s . . . *
W podziemiach budynku miesci sie restauracja War- ' ’ : g1
szawska prowadzona przez Dariusza Baranskiego, zna- - I : gt !
e . . o L | k
nego wczesniej z Conceptu 13 (w Vitkacu, nalezgcym do v ol W
tych samych wlascicieli). Otwarcie tej restauracji zrobi- T+t "
o sporo szumu, menu i precyzja podania dan zebraly - & : ; ’ w B
wiele komplementoéw. Jesli chodzi o naszg opinie, naj- E4y ® w W !
bardziej lubimy tutejsze przystawki. S lekkie i subtelne, z § : w WY
h | "

nieskomplikowane, ale ciekawe. Dania gléwne, takie jak
potéwka kurczaka czy kotlet schabowy wielkosci talerza,
staly sie signature dishes Warszawskiej, 1 cho¢ te juz mniej
nas krecg, doceniamy ich prostote - trzeba duzo odwagi,
by w takim wnetrzu i miejscu odej$¢ od napuszonego
fine diningu. Troche jednak ubolewamy nad kartg win,
@ UDON CZY RAMEN? przydaloby sie kilka awangardowyc.h pozyc.:ji. Kto wiec
czasem ma ochote na schabowego i odrobine luksusu,
$mialo niech rusza do dawnego Prudentialu.

Dzi$§ chyba jedno z najbardziej autentycznych azjatyc-

kich miejsc w Warszawie. To tu pielgrzymujg wyciecz- Warszawska

ki Japonczykéw, gdy zatesknig za swoimi domowymi Hotel Warszawa
smakami. Uki Uki zalozyt kilka lat temu Taira Matsuki, pl. Powstaricow Warszawy 9
zeby nauczy¢ warszawiakow jes¢ udon - grube, robione www.warszawa.hotel.com.pl

na miejscu, japonskie kluski. Mozna zaméwié je solo
lub w zestawach, np. z genialnymi kakiage (warzywa-
mi w tempurze) lub lososiem. Jaki$ czas temu doszly
tez rameny. Koniecznie sprébujcie, zdecydowanie naj-
lepszych w mies$cie, lodéw z zielonej herbaty. Obstuga
jest megasprawna, jedzenie serwowane bardzo szybko,
lokal duzy, a mimo to ustawiaja sie przed nim (zwlasz-
cza w weekendy) wielkie kolejki. Stolikéw niestety nie
mozna rezerwowac. Trzeba odsta¢ swoje albo liczy¢ na
hut szczescia i mniej oblegane dni tygodnia. Ostatnio
otworzyt sie Uki Green - mlodszy brat lokalu z Kruczej.
Podobne dania, ale stricte wegetarianskie. Tu z kolei
mozna zarezerwowaé stolik. W menu sg lunche, cho¢
kiedy tu wpadli$my, pelne menu nie byto jeszcze dostep-
ne. Do sprawdzenia!

Loreta Bar w hotelu PURO w Warszawie

Uki Uki
ul. Krucza 23/31
facebook.com/ukiuki.udon
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Ale Wino, ul. Mokotowska 48

Miss Mellow, ul. Wilcza 62
Lukullus, ul. Chmielna 32

ul. Walecznych 29

Lukullus w St. Tropez, ul. Rozbrat 22
Krem, ul. Sniadeckich 18

Monsieur Léon, ul. Sulkiewicza §
Eden Bistro, ul. Jakubowska 16
Halas Vinyl + Coffee, ul. Elsterska 10
Supersalon, Chmielna 10

Opasly Tom, ul. Wierzbowa 9

Forteca Kregliccy - Targ, ul. Zakroczymska 12

MYSIA 3, ul. Mysia 3

Przegryz, ul. Mokotowska 52

Wozownia Bar, plac Trzech Krzyzy 16A

Mod, ul. Oleandréw 8
Regina Bar, ul. Koszykowa 1
The Cool Cat, ul. Solec 38

ul. Marszalkowska 4

Osma Kolonia & Secret Life Cafe,

ul. Stowackiego 15/19

Sato gotuje, ul. Pawinskiego 24

Vegan Ramen Shop, ul. Finlandzka 12a

ul. Kazimierzowska 43

Miedzynarodowe Centrum Kultury Nowy Teatr,
ul. Madalinskiego 10/16

Bez Gwiazdek, ul. Wislana 8

Rano Piekarnia Rzemie$lnicza, ul. Stalowa 47
Cosmo Bar, ul. Twarda 4

Filtry Cafe, ul. Niemcewicza 3

Forum Pop Up Coffee Shop, ul. Elektoralna 11
Relaks, ul. Pulawska 48

Coffeedesk, ul. Wilcza 42

Pacyfik Bar, ul. Hoza 61

Stor, ul. Tamka 33

UKki UKi, ul. Krucza 23/31

Warszawska, Hotel Warszawa,

pl. Powstanicow Warszawy 9




